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Uma tradicdo centenaria na arte de
fazer vinho, transmitida de geracdo em
geracdo na regido da Bairrada.

Romeu Martins representa a quarta geracao de viticultores dedicados a producao
de vinhos de exceléncia na Bairrada. H3 histérias que se escrevem na terra muito
antes de chegarem ao copo. A histéria de Romeu Martins confunde-se com as
préprias raizes da Bairrada, numa jornada de vida pautada pelo respeito absoluto
pela ancestralidade, pela paixdo a viticultura e pela coragem de preservar o que
o tempo teimava em apagar. A frente da Adega Maldpio, Romeu Martins ndo é
apenas um produtor; é um guardido de afetos e técnicas milenares. Com uma
visdo que abraca o slow tourism (turismo lento) e o enoturismo de imersdo, o seu
propdsito didrio é abrir as portas da sua adega para partilhar com o mundo a
verdade do vinho feito em talhas de barro centendrias.
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' "Produzir vinho de talha na Bairrada é uma forma de honrar os que vieram antes de nés.
N3o moldamos o vinho; ouvimos a terra e deixamos que o barro proteja a sua verdade."
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DEGt MALAPTO
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Patrimonio, historia e tradicdo numa

/

o A ° ° °
experiencia imersiva, genuina e
A o o
autentica da Bairrada.

A Adega Centendria Maldpio afirma-se como um projeto familiar de enoturismo de
escala humana, onde autenticidade, tradicdo e identidade local sdo o centro da
experiéncia. lLocalizada na Bairrada, nasce da recuperacdo de uma adega
centendria e do legado do vitivinicultor Romeu Martins, que preserva métodos
ancestrais como a vinificagdo em talhas de barro (16), honrando o saber-fazer
transmitido pelo avd Aristides.

O enoturismo ¢é vivido de forma préxima e personalizada, com o préprio produtor
a receber os visitantes, criando uma ligacdo genuina entre vinho, territério e
memoria. As experiéncias integram vinhas velhas centendrias, gastronomia
regional e praticas tradicionais, valorizando a cultura local e a comunidade
envolvente.

Desde 1910
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Denominacao
Origem
Controlada

t4

Uma regido vinicola unica em
Portugal, onde o terroir singular, o
clima atldntico e solos argilo-calcarios
criam innhgs de cqra’gter incomparavel
e experiencias autenticas.

A Bairrada destaca-se pela casta Baga, uma variedade autéctone que produz tintos de
personalidade forte e espumantes de exceléncia. A proximidade ao Atlantico confere
frescura e elegancia aos vinhos, em especial aos Brancos. A regido oferece paisagens
deslumbrantes entre vinhas centendrias, gastronomia tradicional com o famoso Leitdo da
Bairrada, e uma hospitalidade genuina que transforma cada visita numa experiéncia
memoravel.

O enoturismo na Bairrada é uma experiéncia sensorial completa que vai além do copo.

E, em suma, uma regido onde a terra, a dgua e a mdo humana se unem para criar uma
experiéncia sensorial inesquecivel, marcada pelo sabor, pela histéria e pela beleza
natural.




Vale do
Cértima

A Vinha Malapio ndo foi desenhada
para a quantidade, mas para a
excelencia. Cada videira e tratada com

o carinho devido 4 todas retribuem
com uvas inigualaveis.

A gestdo de uma vinha centendria ao estilo medieval, como a do Maldpio, exige um
equilibrio delicado entre o respeito pela natureza de cada planta e o rigor técnico.
A estratégia foca-se em tratar cada cepa de forma personalizada para assegurar
uma producdo equilibrada, a concentragdo mdxima de aroma e sabor das uvas e
proteger a longevidade das videiras.

A riqueza do Vinho de Talha Bairrada Malapio reside na mistura de castas da vinha,
ou seja, o "Lote da Vinha", também chamado “Field Blend". Entre as variedades
presentes, destacam-se a Baga, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Bastardo e
Trincadeira, nas tintas, e Maria Gomes, Bical, Cercial, Colhdo de Galo, Dona Maria,
Antdo Vaz, Carrega Bestas e Rabo de Ovelha, nas brancas. Esta riqueza genética
garante a complexidade do lote de uvas que chega a adega.




Método
Medieval

O conceito foca-se na recuperacdo de
tradicoes medievais e ancestrais,
utilizando metodos de minima
intervengdo para criar vinhos naturais
e Autenticos.

Ao contrario das vinhas modernas, desenhadas para a mecanizacdo e baixos custos,
a Vinha Centendria Maldpio, ao estilo medieval, é desenhada para a melodia
constante. A sua produgdo ronda os 3 cachos/videira, mas imaculadamente sdos e
com bagos concentrados em aroma e sabor.

Durante a empa, que consiste em torcer as varas para estimular a frutificagdo, serdo
eliminados (“ripados”) trés olhos nas pontas das varas. Assim, a videira é convidada
a produzir cachos na base da vara, onde a circulagdo de seiva é mais estdvel e a
qualidade das uvas superior.

Séo realizados varios tipos de empa: constituicdo, morcela, rabo de ledo, moda da
Grécia e antigo Egipto.

E utilizado o vime da prépria vinha para amarrar os tutores de madeira e canas, a
videira. E uma vinha de manejo manual, artesanal e sustentavel.




» Sustentabilidade

O solo como organismo V1VO0.
O estado-da-arte da viticultura em
Portugal ja ndo se mede apenas pelo

en
brix da uva, mas pela saude do
microbioma do solo.

e Aumento da matéria organica: o abandono de herbicidas e a introdugdo de
compostagem natural e adubos nutricionais permitem que o solo recupere a sua
estrutura esponjosa, retendo mais dgua — vital num cendrio de seca.

e Biodiversidade funcional: manter intacto o ecossistema que atrai auxiliares
naturais no combate a pragas.

Este vinho é a expressdo mdaxima da agricultura sustentavel e regenerativa.
O que esta na garrafa é o reflexo direto:

1. do estado do solo naquele ano.

2. do equilibrio da biodiversidade da vinha.

3. do manuseamento manual e cuidadoso que evita a oxidagdo excessiva.




Edicoes
Limitadas
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Sao vinhos que primam pela pureza,
frescura e elegancia, apresentando
uma identidade ancestral que desafia o
tempo. E a reinterpretacdo de um
legado medieval que resulta num perfil
salino' e gastronomico, ideal para
gue.m procura aut/er}ticidade e vinhos

e interven¢cdo minima.

A fermentacdo e o estdgio ocorrem em talhas de barro centendrias (potes), um

método que remonta ao periodo romano.

Estas talhas sdo preparadas a moda antiga, revestidas apenas com uma mistura de

cera de abelha e resina de pinheiro (pez).

e Tradicdo Viva: Fermentado com leveduras indigenas e em contacto mais ou
menos prolongado com as massas;
|dentidade Bairradina: Utilizamos as castas autédcones da regido, onde a frescura
e acidez do nosso solo argilo-calcdrio se funde com a rusticidade elegante do
barro.

e Pureza Sem Artificios: Um vinho genuino, sem maquilhagem e baixos sulfitos.

Para garantir o rigor cientifico sem perder a esséncia histérica, a adega conta com a

mentoria do Prof. Virgilio Loureiro.

Malapio




Crescimento do Setor em Portugal e na Bazrrada (2021-2025)

Estes dados sugerem que a Bairrada deixou de ser apenas um ponto de passagem gastronomica (leitdo - 4° melhor prato pelo TasteAtlas) para se tornar um
destino ancora de enoturismo em Portugal, impulsionado pela diversificacao da oferta e pela forte recuperacao do turismo na regiao Centro de Portugal.

+47%

Crescimento do enoturismo
em Portugal nos ultimos 4
anos, consolidando o pais

como destino vinico de
referéncia mundial.

+2.3

MILHOES

Visitantes anuais em rotas
de vinho portuguesas, com
a Bairrada a registar um
aumento significativo de
procura.

+35%

Aumento de turistas
internacionais (EUA, UK, Brasil,
Espanha, Alemanha, Franca),
na regido da Bairrada, atraidos
pela qualidade dos vinhos e
espumantes.

+352%

Crescimento das
experiéncias de enoturismo
na Bairrada, com destaque

para provas e visitas a
adegas centenarias.




Visitantes (MilhGes)

O enoturlsmo em Portugal tem registado um crescimento notavel, consolidando-se como um dos pilares estratégicos do turismo nacional.

Crescimento do Enoturismo em Portugal

Importancia do enoturismo em Portugal:
(Estimativa de Visitantes Anuais)

4.0 o Representa cerca de 20,6% da faturacao global do setor vitivinicola.
5 | L « Perfil do enoturista internacional:
ik o Gasta entre 30% a 50% mais do que o turista convencional.

ad i o Prefere experiéncias personalizadas e a compra direta na adega.
2571 2am « Estratégias de promocao na regiao Centro (incluindo Bairrada):
204 ki o Focada em mercados como Austria, Dinamarca, Singapura, Suécia e Suica.
- o Objetivo de diversificar o perfil do visitante.
. Portugal Is the Best Country ° Tendenma_: _0 setor esta a transitar para experiéncias de ':story_tellm‘g e ;

for Wine Tourism sustentabilidade, com um foco crescente em programas "da vinha a mesa".
0.5 1 Best countries for wine tourism, according w o O foco ja ndo é apenas a prova de vinho, mas a imersao total e a exclusividade.
0.0

20:16 I I I I I I 20‘23 20'24
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Portugal Moldova Italy Spain Georgia France Hungary New Greece
Zealand

i

Five indicators analyzed on consumption and production of wine in the country, area of
vineyards (in % of the country), number of visits and tastings and average cost of a bottle.
Maximum score=10.
Seurce: Bounce



Tradicao e
Identidade

ad

Tradicdo ancestral e enoturismo

° o A o 4
imersivo. Uma experiencia genuina,
A o J e —~
autentica e proxima no corac¢do da
Bairrada.

Na Adega Maldpio, o enoturismo é vivido como uma partilha de saberes, onde
cada visita € uma homenagem a histdria da regido e a hospitalidade de uma familia
que mantém viva a arte de fazer vinho com alma e tempo.

A nossa proposta de enoturismo assenta em trés pilares fundamentais:

1) O terroir e a paisagem; 2) A experiéncia da talha; 3) A tradicdo a mesa

A oferta turistica combina o patriménio histérico com a gastronomia regional,
destacando-se as provas de vinho de talha harmonizadas com o icénico Leitdo da
Bairrada. Além das visitas guiadas e provas sensoriais, a experiéncia é enriquecida
pela paisagem envolvente — com vista para os arrozais e para as serras do
Caramulo e Bussaco — e pelo compromisso com a acessibilidade, garantindo que
o legado vitivinicola da regido seja partilhado com todos os entusiastas e curiosos
do vinho. Viva uma experiéncia Unical




Boas-vindas do produtor

Visita guiada a adega centenaria Malapio
Introducdo aos vinhos de talha Bairrada
Degustacdo de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC
Bairrada na adega centendria Malapio

Extra:
» Visita em 4x4 a Vinha Centenaria: 10€ p/pessoa
Adicionar uma tdbua de pesticos: 12€ p/pessoa

Experiéncia 1

PROVA SIMPLES DE 2 VINHOS
DE TALHA MALAPIO
BAIRRADA

Uma introdugc’io ao mundo dos vinhos de talha na nossa regiao.
Nesta prova simples, apresentamos a expressio mais pura do
terroir da Bairrada atraves de dois vinhos vinificados em talhas
de barro centendrias. Sinta a textura, o aroma e a heranga
milenar em cada copo. Uma prova curta, mas cheia de historia.

Preco: 25€/pessoa
Duracao: thoo
J e
Reserva Minima: 2 pessoas




Experiéncia 2

PROVA DE 2 VINHOS DE

TALHA MALAPIO BAIRRADA
+ TABUA DE PETISCOS
REGIONAIS
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Uma ode aos produtores locais. Deguste a elegdncia rustica de dois
vinhos vinificados em talhas de barro, acompanhados por uma

tabua regional que celebra a Bairrada. Uma harmonia perfeita
S St entre o solo, o barro e o paladar.
Boas-vindas do produtor

Visita guiada a adega centenaria Malapio
Introducdo aos vinhos de talha Bairrada

Degustacdo de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC
Bairrada na adega centenaria Malapio

Tabua de petiscos regionais (pdo artesanal, queijos Pre§0: 35€/Pessoa
regionais, azeitonas temperadas, chourica caseira assada =
/ou charcutaria tradicional) Duraga‘)- 1h30
/] e
Sy Reserva Minima: 2 pessoas

|

» Visita em 4x4 a Vinha Centenaria: 10€ p/pessoa
o Tabua de petiscos premium: 25€ p/ 2 pessoas

(azeite, presunto, fruta da época, selecdo de queijos DOP, frutos secos e
compotas)




Boas-vindas do produtor

Visita em 4x4 as vinhas velhas centenarias e demonstracao
da vitivinicultura de artesanato

Visita guiada a adega centenaria Maldpio

Introducdo aos vinhos de talha Bairrada

Degustacdo de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC
Bairrada na adega centendria Malapio

Tabua de petiscos regionais (pdo artesanal, queijos
regionais, azeitonas temperadas, chourica caseira assada
/ou charcutaria tradicional)

Extra:

o Tabua de petiscos premium: 25€ p/ 2 pessoas
(azeite, presunto, fruta da época, selecdo de queijos DOP, frutos
secos e compotas

Experiéncia 3

VISITA A VINHA CENTENARIA +
PROVA DE 2 VINHOS DE TALHA
MALAPIO BAIRRADA + TABUA
DE PETISCOS REGIONAIS

Comece a sua viagem onde tudo ganha vida: na nossa vinha
centendaria. Caminhe entre cepas antigas que guardam segredos de
geracoes e sinta a energia de um terroir unico na Bairrada. Apos o
passeio, recolha-se a frescura da adega para uma prova
comentada de dois vinhos de Talha Maldpio, onde o fruto desta
vinha encontra a cura ancestral no barro. A experiéncia culmina
com uma Tabua de Petiscos Regionais, celebrando a harmonia
perfeita entre o vinho e os sabores da nossa terra.

Preco: 55€/pessoa
Duracao: zhzo
Reserva Minima: 2 pessoas




Experiéncia 4

t

VISITA VINHA CENTENARIA

+ VINHOS DE TALHA MALAPIO
BAIRRADA + ALMOCO/JANTAR
REGIONAL

A Adega Malapio convida-o a viver uma jornada
gastronomica e cultural inesquecivel no coracio da
Bairrada. Esta experiéncia foi desenhada para quem procura
a maxima autenticidade: uma viagem no tempo que une o
Boas-vindas do produtor patrimonio vivo das nossas vinhas centenarias, a raridade da
Visita em 4x4 as vinhas velhas centendrias e demonstracdo da Viniﬁca(;ﬁO ancestral em talhas de barro e os sabores mais

ege e e . / . . .
vitivinicultura de artesanato iconicos da gastronomia regional.
Visita guiada a adega centenaria Maldpio

Introducdo aos vinhos de talha Bairrada

Menu Almoco/jantar: Leitdo Assado da Bairrada com batata Prego.' 85€/p€SSOa (Prato lCitéiO)

cozida com a pele, salada e laranja + Vinhos Talha Bairrada .

Malépio + Dogaria conventual: Torta de Céco, Amores da 55€ (AWOZ de Cabldela) / 65€ (OutrOS PratOS)
Curia ou Pastel de Agueda _

Outros pratos: Arroz de Cabidela de Leitdo, Cozido a Duragaﬂ.' 3h30

Portuguesa, Rojées da Bairrada, Bacalhau a Lagareiro

J e
Inclui Reserva Minima: 2 pessoas

o Agua Natural, pdo artesanal, azeitonas
e O nUmero de garrafas depende do nr° de pessoas
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International Wine Shipping

Al taes included for
eemEB0

Boas-vindas do produtor

Visita em 4x4 as vinhas velhas centenarias e demonstracao
da vitivinicultura de artesanato

Visita guiada a adega centenaria Maldpio

Introducdo aos vinhos de talha Bairrada

Degustacdo de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC
Bairrada na adega centendria Malapio

Sandes de Leitdo da Bairrada ou Bifana no Pao + Batata
frita de rodela

Extra:
e Sem visita a vinha centenaria o valor é de 45€ p/ pessoa

Experiéncia 5

VISITA A VINHA CENTENARIA +
PROVA DE 2 VINHOS DE TALHA
MALAPIO BAIRRADA + SANDES
DE LEITAO DA BAIRRADA OU
BIFANA NO PAO

Propomos uma imersio descontraida, mas profundamente
autentica, na cultura gastronémica da Bairrada. Desenhada
para quem valoriza a simplicidade com maxima qualidade,
esta experiencia combina a historia das nossas vinhas com a
raridade do vinho de talha, culminando numa celebracao
informal dos petiscos mais emblematicos da nossa regiao.

Preco: 55€/pessoa
Duracao: 2h30
Reserva Minima: 2 pessoas
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Boas-vindas do produtor
Visita em 4x4 as vinhas velhas centenarias e demonstracao
da vitivinicultura de artesanato e explicagdo do tipo de
castas, solo, clima e manejo
Visita guiada a adega centenaria Maldpio
Introducdo aos vinhos de talha Bairrada
Workshop sobre o modo de vinificagdo e enologia dos
vinhos de talha Bairrada
Prova Comentada de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC
Bairrada na adega centenaria Malapio
Tabua de petiscos regionais (pdo artesanal, queijos
regionais, azeitonas temperadas, chourica caseira assada
/ou charcutaria tradicional)

EXPERIENCIA ENOTURISMO
VINHOS TALHA BAIRRADA
MALAPIO + WORKSHOP
VINIFICACAO DE VINHOS DE
TALHA + PROVA COMENTADA
DE 2 VINHOS + TABUA DE
PETISCOS REGIONAIS

Abrimos as portas da adega para uma experiencia imersiva e
pedagogica unica na regido. Destinada a verdadeiros entusiastas
do vinho, esta jornada vai alem da simples degustacado:
convidamo-lo a entrar na adega, a tocar na materia e a aprender
os segredos da vinificacdo ancestral em talhas de barro,
terminando com uma celebracdo dos sabores tradicionais da
Bairrada.

Preco: 95€/pessoa | 85€ (grupo superior a 6)
Duracao: 4h3o
Reserva Minima: 2 pessoas




Experiéncia 7

%( JWT

TOUR PREMIUM DE
ENOTURISMO NA BAIRRADA
DE JIPE

Embarque numa viagem privada a bordo de 4x4 e descubra a
Bairrada muito para alem dos roteiros convencionais. A "Rota da |
Argila" combina a historia mistica da Mata Nacional do Bugaco e
do seu Palacio Real com o charme termal da Curia.

Ao longo do percurso, cruzaremos as vinhas velhas medievais de

oas-vindas do pro YN | Malapio, com vistas panoramicas sobre os arrozais e o vale do
Tour em jipe 4x4 a Mata Nacional do Bussaco, Palacio do Bussaco, Cértima, ate alcangarmos a serenidade da Pateira de Fermentelos e
Termas da Curia, Rota da Bairrada, Museu do Vinho da Bairrada, as cores vibrantes do Umbrella Sky Project em Agueda. Termine
Vinhas Velhas Centenarias Maldpio com vista para os Arrozais e P Ad M l ;o d p h

vale do Cértima, Pateira/Lagoa de Fermentelos, Umbrella Sky esta experiencia na ega Malapio on efam uma viagem no tempo,

Project (inserido AgitAgueda) ou Museu Nacional Ferrovidrio saboreando o iconico leitdo da Bairrada e os vinhos de talha.
Visita guiada a adega centenaria Malapio

Introdugdo aos vinhos de talha Bairrada

Menu Almoco: Leitdo Assado na Bairrada com batata cozida, Preg(): 375€/Pessoa / 285€ (grupo 4 Pessoas)
salada e laranja + Sobremesa: Torta de Céco -
Duracao: 6h3o

Inclui: Bilhetes de entrada dos pontos no itinerdrio, guia exclusivo e

, [ ] ,
garrafas de vinho de talha Tinto e Branco Malapio DOC Bairrada Reserva Mlnlma: 2 pessoas (max: 5)




Experiéncia 8

BAIRRADA WINE JEEP TOUR -
NATUREZA, TRADICAO E
VINHOS DE TALHA

Uma imersdo privada e genuina na identidade da Bairrada.

A aventura comeca com a rececdo exclusiva do proprio produtor
na Adega Malapio. Dai, partimos a descoberta de jipe por
paisagens naturais deslumbrantes, culminando com uma viagem

Boas-vindas do produtor no tempo atraves de sabores auténticos e vinhos raros esculpidos
Tour em jipe 4x4 a Pateira/Lagoa de Fermentelos, Arrozais do no barro.

Cértima, Vinha Centendria Maldpio

Visita guiada a adega centenaria Maldpio

Introducdo aos vinhos de talha Bairrada

Degustacdo de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC Bairrada na

adega centendra Maldpio Preco: 185€/pessoa | 150€ (grupo 4 pessoas)
Duracao: 4hoo

Inclui:

e Guia exclusivo RGSCTULI M{nima: 2 Pessoas (mdx: 5)




Boas vindas do produtor

Passeio de Bicicleta elétrica BeAgueda pelos trilhos dos Arrozais
do Cértima, Passadicos Pateira/Lagoa de Fermentelos e Vinha
Centendria Maldpio

Visita guiada a adega centenaria Maldpio

Introducdo aos vinhos de talha Bairrada

Degustacdo de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC Bairrada
Tabua de Petiscos Regionais

Perfil: Experiéncia ecoldgica, relaxante e acessivel a todos.
Distancia estimada: cerca de 12 a 15km (totalmente planos e sem
esforco fisico)

Inclui: Aluguer de Bicicleta, guia/acompanhador, dgua natural

PASSEIO DE BICICLETA NA
BAIRRADA + DEGUSTACAO DE
PRODUTOS REGIONALIS E
PROVA DE VINHOS TALHA

Uma jornada de turismo sustentavel e imersdo total na natureza
da Bairrada. A bordo das confortaveis bicicletas eletricas da
BeAgueda, exploramos trilhos ecologicos, arrozais (um momento
unico para avistar especies fascinantes) e passadicos de madeira
(pedalada panoramica sobre as aguas tranquilas da lagoa) em
total harmonia com o ambiente. Uma aventura verde que
culmina na Adega Malapio para celebrar a tradicdo com vinhos
de talha Bairrada e sabores locais.

Preco: 75€/pessoa | 65€ (grupo 5 pessoas)
Duracao: 3hzo

J e
Reserva Minmima: 2 pessoas
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Boas-vindas do produtor

Visita guiada a adega centenaria Maldpio

Introducdo a histdrica ligacdo entre a Bairrada, as suas
terras argilosas e a tradicdo esquecida do vinho de talha
Descubrir a anatomia destas pecgas Unicas, o processo de
revestimento natural e o mistério da micro-oxigenagao que
molda o vinho

O Siléncio do Barro: Um momento de conexdo focado na
acustica, na temperatura e na energia do espago onde o
vinho repousa e ganha vida, longe da pressa do mundo
moderno.

Experiéncia 10

VISITA AO BERCO DO VINHO
DE TALHA BAIRRADA NA
ADEGA CENTENARIA MALAPIO

Uma viagem mistica e profundamente cultural ao cora¢do da
Adega Malapio. Este tour exclusivo convida a contemplagdo das
nossas "Gravidas" — os imponentes potes/ talhas de barro que, tal
como um utero materno, guardam, protegem e geram a vida dos
nossos vinhos de talha. Uma experiéncia estatica de slow-tourism,
desenhada para quem procura compreender a ancestralidade, a
arte da olaria e o siléencio sagrado da adega.

Preco: 20€/pessoa | 15€ (grupo superior a 5)
Duracao: thoo
Reserva Minima: 2 pessoas

e




Experiéncia 11

VINDIMA MANUAL POR 1 DIA
NA BAIRRADA COM ADEGA
MALAPIO

Afaste-se da rotina e torne-se produtor de vinho por um dia na
Bairrada. Esta ¢ uma experiencia imersiva e comunitdria na
Adega Malapio, onde o convidamos a calcar as botas, pegar na
tesoura e participar ativamente na colheita manual das nossas

Boas-vindas do produtbr, briefiﬁg sobre a vindima e kit do . .
T vinhas velhas. Sinta a terra, colha os cachos e acompanhe o

Participagdo e experiéncia prética na colheita das uvas nas Vinhas nascimento do auteéntico vinho de talha, terminando o esforco do

Velhas Centendrias de origem medieval

Partilha de histérias e cangdes tradicionais e cultura da regido
Merenda de manha na vinha: P3o artesanal, Agua, queijo regional
e chourica assada

Transporte das uvas para a adega e participagdo no desengace e Preg:o: 125€/Pess()a / 110&€ (Grup() 4 PCSSOC{S)

tradicional processo de enchimento das primeiras talhas de barro

Br ntexto d rojet resultados d lheit = R
e e ,Dura«;ao- 4h30 - 5hz0 ,
Reserva Minima: 2 pessoas (limitado max. 12)

dia a volta de uma mesa farta e festiva.

acompanhado com os vinhos de talha Maldpio

Epoca: Exclusivo no periodo de vindimas (setembro/outubro)



Experiéncia 12

BATRR

ALMOCO/JANTAR EXCLUSIVO
COM CHEF DA BAIRRADA +
PROVA COMENTADA DE 2
VINHOS TALHA BAIRRADA
MALAPIO

Um almogo/jantar gastronomico privado, intimo e de luxo

4 e ) . - desenhado para os paladares mais exigentes. A Adega Malapio
Boas-vindas do produtor abre as suas portas para um banquete exchfsivo onde a tradicdo
Convidamos um Chef da Bairrada para elaborar um menu de secular do barro e a modernidade culinaria se fundem. Um
ge.gus;ac;s‘o PP e harmonizagéo dos vinhos talha prestigiado Chef Convidado da Bairrada assume a cozinha da

airrada Malapio : : :

P . : adega para criar um menu de autor personalizado, servido num
Menu Almogo/Jantar exclusivo da autoria do chef, onde cada ] . ; i
orato e cada vinho contam histérias, sera uma viagem pelos ambiente mistico e harmonizado com os nossos vinhos de talha.
sentidos e pelo universo do sabor P . D/
Cada prato é finalizado e empratado em regime de live cooking TCSIO. 1250 Pessoa
a vista dos comensais, combinando técnicas contemporaneas D ~ . h
com a alma da cozinha bairradina (Pratos confecionados com uragao. 2Nnoo

produtos endégenos)

J e . .
Prova comentada em conjunto pelo Chef e pelo Produtor RCSCTULI Mlnlma.' 2 pCSS()aS (Teglme Prlvad())




Experiéncia 13

EATRRA

VINHO DE TALHA BAIRRADA,
BARRO E ARTE: UMA VIAGEM
SENSORIAL COM MUSICA AO
VIVO

Uma sumptuosa jornada de imersdo cultural, artistica e enologica
no coragdo da Adega Malapio. Esta experiencia exclusiva convida-
0 a dominar os segredos da vinificacdo tradicional em potes de
B barro atraves de um workshop interativo, culminando num
Visita guiada e interpretativa & Vinha Centenaria Mal4pio sumptuoso banquete harmonizado. O ambiente ganha uma aura
Workshop de aprendizagem da arte de Vinificagéo em mistica com a presenca de um Artista Convidado, que assina um
Talhas de Barro Centenarias . r .

momento musical acustico privado, celebrando a alma e o

Prova Comentada de 2 vinhos (tinto e branco) Talha DOC o i
Bairrada na adega centendria Malapio cancioneiro da Bairrada.

Almoco/Jantar tradicional harmonizado com os vinhos de

taha Bairracia Malplo Preco: 150€/pessoa [ 100€ (sem workshop)

Concerto intimo: Um artista local convida a viagem através

de acordes e fados ou cantares tradicionais da Bairrada Durang: 3h30
/] e . .
Ideal: para empresas, aniversdrios ou grupos fechados RCSCTULI Mlnlma.' 6 pCSSOCIS (Teglme Prlvad())




e Boas-vindas do produtor

e Prova as cegas e comentada de 2 vinhos (tinto e branco)
Talha DOC Bairrada na adega centenaria Maldpio

e Menu Legado Gastronémico da Bairrada: Uma sequéncia
gastrondmica exclusiva, proporcionada para honrar o
patriménio culindria da regido e harmonizar com os Vinhos de
Talha Malapio

Ambiente: Totalmente iluminado a luz das velas, com musica de
fundo ambiente e decoragdo organica

Experiéncia 14

JANTAR VINICO NA BAIRRADA
A LUZ DAS VELAS NA ADEGA
MALAPIO

Uma noite desenhada para ficar gravada na memoria. A Adega
Malapio transforma o seu santuario historico num cenario de
pura magia, onde a eletricidade da lugar ao brilho suave,
dancante e acolhedor de centenas de velas. Rodeados pelos
imponentes potes de barro centendrios, os convidados sdo
envolvidos por uma atmosfera intima e misteriosa. Seja para uma
celebracdo romantica a dois, um momento memoravel em casal
ou uma reunido exclusiva em familia ou grupo privado, esta ¢ a
derradeira imersao no luxo rustico da Bairrada.

Preco: 85¢/pessoa
Duracao: 2h30
Reserva Minima: 2 pessoas




(T | ANTAR EXCLUSIVO A MODA &

Illlnﬁﬂlﬂiﬁilﬂllﬂﬂl

AR ERRR B R R RR Aol
: o

o e AMOR PELA BAIRRADA COM O
PRODUTOR

Mais do que uma refeicdo, este ¢ um privilegio reservado a quem
procura a verdadeira alma do enoturismo. Atraves de “O Convite
Malapio”, o proprio produtor da adega abre as portas do seu
reduto historico para o receber como um amigo da casa. Sentados

Boas-vindas do produtor

\ o . . / .
Visita guiada informal pela mdo de quem cuida da terra. a mes.a vaada no - coragao da adega, partl.lhara um ]ant_ar
Caminhe entre as talhas de barro e os cantos escondidos da adega exclusivo assente no amor pelas tradicoes da Bairrada. Uma noite
centendria enquanto escuta as histérias, os desafios e a paixdo que de partilha genu{na, historias de fam{lia, SCgTCdOS da terra, vinha
guiam a produgdo dos vinhos de talha na regido d o A d )
. B . . : . € dos vinnos autenticos que esaflam 0 tempo.
Jantar exclusivo é uma ode a gastronomia bairradina, composto

por pratos reconfortantes e matérias-primas locais de exceléncia,
cozinhados com o carinho e o respeito pelas receitas de sempre

Partilha e abertura dos Néctares do vinho de Talha tinto e branco PTCSIO.‘ 95€/p€530a / 75€ (gTuPO de 6 a 10)

selecionados pelo produtor

Duracao: 3hoo
Experiéncia exclusivamente noturna, com inicio /e .
recomendado as 19h30 ou 20h00 (almoco salvo consulta Reserva Mlnlma: 2 Pessaas Q)Tlvad())

prévia)




e

Boas-vindas do produtor

Visita e caminhada silenciosa na vinha centendria Maldpio, sentindo
o pulsar da natureza

Orientacdo da sessdo de meditacdo e mindfulness com guia
profissional

Cesta de Pic-Nic Premium entre as videiras com produtos regionais
selecionados (queijos artesanais, chourica caseira, pdo de forno a
lenha, frutas da época)

Degustacdo de vinhos de talha (tinto e branco) Bairrada Maldpio

Inclui: Tapetes/almofadas para a meditagdo e estrutura do pic-nic;
Agua natural

Recomendado: Roupa confortavel, calcado para terra, protecao solar

RETIRO VINICO NA BAIRRADA
+ PIC-NIC NA VINHA E
ESSENCIA DO VINHO TALHA

Desligue o ruido do mundo e reconecte-se com os ritmos da terra.
O Retiro Malapio ¢ uma imersdo exclusiva no movimento Slow
Living, desenhada para quem procura bem-estar, mindfulness e
autenticidade. No cenario idilico e sereno das nossas vinhas
medievais na Bairrada, combinamos praticas de meditacdo
guiada e consciéncia plena com o prazer sensorial de um
piquenique premium e a degustacdo do nosso raro vinho de talha.
Uma jornada terapéutica para desacelerar o corpo e nutrir a
mente.

Preco: 95€/pessoa
Duragao: 4hoo (9h30 - 13h30)

Reserva Minima: 4 pessoas (max 10)



Experiéncia 17

PIC-NIC GOURMET BAIRRADA
NAS VINHAS CENTENARIAS
MEDIEVAIS MALAPIO

Um convite para recuar no tempo e saborear a Bairrada no seu
estado mais puro. O Cesto de Tradicoes ¢ um piquenique gourmet
desenhado para quem procura exclusividade, contacto com a
natureza e alta gastronomia regional. A experiencia decorre no
cenario idilico das nossas vinhas centenarias medievais, onde o
chdo carregado de historia serve de palco para uma cesta farta de
sabores auténticos. Uma celebragdo ao ar livre que combina a
S VTR G i B e G M et raridade do nosso vinho de talha com os icones da dogaria e dos

e Pic-Nic Gourmet na Vinha (cesto é preparado no préprio dia com petiscos locais.
produtos frescos de produtores artesanais da regido)

= Inclui:

e 1Garrafa de Vinho de Talha Maldpio DOC Bairrada, Agua mineral, sumo PTC?O.’ 50€/P€SSOCI / 110€ (17aCOte fam{lia 4 PessoaS)

natural, (enchidos, empadas de leitdo, quejios artesanais, pdo

artesnanal, fruta e amores da curia ou pastel de Agueda) Durang.' Zth
e Cesto de vime equipado (copos, pratos, talheres e saca-rolhas) 7. Vé
Reserva Minima: 2 pessoas (max 10)

Opgdo: O cesto infantil inclui um pequeno caderno de desenhos com lapis
de cor para que as criangas possam pintar a natureza enquanto os pais
relaxam




Experiéncia 18

i
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| TeamBuild Portugal:
; 0Jogo do Martelo!
ML Ia |
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i #

VINHO DE TALHA & JOGOS
TRADICIONAIS - EXPERIENCIA
PRIVADA NA BAIRRADA

Prepare-se para uma jornada vibrante onde o enoturismo de
exceléncia se cruza com a alegria contagiante da cultura popular.
O Vinho de Talha & Jogos Tradicionais ¢ uma experiéncia

? :r{fr.«-ﬂ, ’: f Ik e ﬂ . . I N
2 wiie b o S privada desenhada para reviver o convivio comunitario das
Boas vindas do produtor e formac;ao das equas . . . . _
Visita guiada 3 Adega Centenaria Malapio antigas aldeias da Bairrada. Nas instalagoes e adro da Adega
E hora de testar a pontaria, a destreza e o espirito de equipa Maldpio, desafiamos 0 seu grupo para um torneio de jogOS
através de um circuito de jogos de outrora que marcaram tradicionais portugueses — uma competicdo saudavel repleta de

geracdes: Jogo da Malha, Jogo das Latas, Jogo do Martelo, Jogo
da Argola

Recompensa sensorial: Prova comentada de 2 vinhos de talha

tinto e branco) Bairrada Malpio Preco: 65€/pessoa | 55€ (grupo superior a 6)

Tabua de petiscos regionais (queijo artesanal, chourica caseira

assada e pdo de forno a lenha) Duragd()’ ghOO
+ leam Buildings de empresas, equipas corporativas - 4
Recomendado: Team Buldings de empresas, equipas corporatiy Reserva Minima: 4 pessoas (max. 30)

aniversarios e grupos de amigos
Ambiente: Adro/Eira exterior da Adega Malapio

sorrisos, culminando com o merecido brinde de talha Bairrada.




Boas-vindas do produtor

De bindculos na méo, iremos observar a riqueza avifadnica deste
ecossistema Unico — desde a elegancia das gargas as cores vibrantes
dos guarda-rios na Lagoa Natural.

Passeio pedestre interpretativo nos passadi¢cos da Pateira de Fermentelos
Visita guiada a Vinha Centenaria Medieval e Adega Malapio

Degustacdo de vinhos de talha (tinto e branco) Bairrada Malapio e
petiscos locais

Inclui: Guia especializado na observacdo de aves, empréstimo de bindculos

Recomendado: Amantes da natureza, entusiastas do enoturismo, casais,
grupos de amigos. Traga calcado confortdvel, a mente aberta e o palato
pronto para ser surpreendido.

Experiéncia 19

OBSERVACAO DE AVES, PASSEIO
NOS PASSADICOS, VISITA A VINHA
CENTENARIA E PROVA DOS
VINHOS DE TALHA BAIRRADA

Desligue o cronometro e sintonize-se com o ritmo da terra.
Convidamo-lo para uma manha onde a biodiversidade da maior
lagoa natural da Peninsula Iberica se cruza com os segredos bem
guardados de uma tradicdo vitivinicola milenar. Uma viagem
sensorial que apura o olhar, desperta os sentidos e celebra o
auténtico terroir da Bairrada.

Preco: 55€/pessoa | 85€ (casal)
Duracao: 4hoo (9h30 - 13h30)

Reserva Minima: 4 pessoas (max. 20)




Experiéncia 20

t

ASTRO-ENOTURISMO SENSORIAL
NA BAIRRADA - NOITE DE
ASTRONOMIA E VINHOS
ANCESTRAIS

WG Quando a noite cai sobre as vinhas, as luzes apagam-se para dar
| T lugar ao maior espetaculo do universo. Convidamo-lo para uma

"-f. ' - | o A . o o o 1~ /
- A medida que o crepésculo da lugar 3 noite escura, um guia de experiéncia exclusiva onde a imensidao do ceéu estrelado se cruza
astronomia especializado ird conduzi-lo numa viagem pelas constelagdes, com a profundldade e a tradzgc’io dos vinhos de talha. Uma noite

planetas e mistérios do cosmos. Com o apoio de telescopios profissionais desenhada para desacelerar, olhar para cima e despertar todos os
e longe da poluicdo luminosa, ird aprender a ler o céu, identificar estrelas

[ ] , [ ] S~ / [ ] [ ]
cadentes e aproximar-se do infinito num ambiente de pura contemplacéo. sentidos através de uma llgagao magica entre a astrononuia ¢ a
e Prova sensorial e as escuras dos nossos vinhos de talha Bairrada enologia.

Inclui: mantas de cortesia para o conforto durante a observagdo exterior

Preco: 70€/pessoa | 115€ (casal)

Recomendado: Casais que procuram um programa romantico e original,

entusiastas da ciéncia e do vinho, ou grupos que valorizam experiéncias Duragdo: 3h00 (I)er{()do nOturnO)

exclusivas e fora do comum

Reserva Minima: 4 pessoas (max. 20)

Nota: a observacdo de estrelas com telescépio esta sujeita as condicdes
meteoroldgicas




Boas-vindas pelo Produtor

Passeio a cavalo guiado pelos trilhos do Cértima (inclui capacete e
briefing de seguranga).

Visita guiada a Vinha Centenaria Medieval e Adega Malapio

Prova comentada de 2 vinhos de talha (tinto e branco) Bairrada Malapio
Degustacdo de produtos artesanais e petiscos da regido

Recomendado: Amantes de cavalos, entusiastas do enoturismo cultural,
casais ou grupos que procuram uma experiéncia de turismo lento (slow
tourism), auténtica e memoravel no Centro de Portugal

Nota: Ndo é necessaria experiéncia prévia na sela. Os cavalos sdo
extremamente déceis, treinados e habituados aos percursos para garantir total
conforto e segurancga.

Sujeito a condi¢des climatéricas favordveis.

Experiéncia 21

UMA JORNADA EQUESTRE E DE
VINHOS ANCESTRAIS NA
BAIRRADA

Ha wvivéncias que ndo se medem pelo relogio, mas pela
profundidade das ligacoes que criamos com o que nos rodeia.
Convidamo-lo a abrandar o passo e a sentir a Bairrada na sua
forma mais pura e organica: ao ritmo compassado do cavalo,
cruzando paisagens protegidas de dgua e vida, ate tocar nas raizes
medievais da nossa tradicdo vitivinicola. Uma jornada exclusiva
de harmonia entre o animal, a natureza e o vinho.

Preco: 8o€/pessoa | 95€ (casal)
Duracgdo: 3hzo
Reserva Minima: 4 pessoas (max. 8)




e Boas-vindas pelo Produtor

e Passeio de Buggy pelos trilhos dos arrozais e vale do cértima

 Visita guiada a Vinha Centendria Medieval e Adega Malapio

e Prova comentada de 2 vinhos de talha (tinto e branco) Bairrada Malapio

Recomendado: Grupos de amigos, despedidas de solteiro(a), incentivos de
empresas (Team Building) ou casais que adoram aventura e boas histdrias.

Inclui: Aluguer de Buggy e equipamento de protecgdo (6culos e capacete se
aplicavel), Guia/Lider de rota a acompanhar o percurso,

Requisitos: Carta de conducédo valida para o condutor do buggy. Traga
roupa confortdvel e pronta para o pd!

Experiéncia 22

AVENTURA EM BUGGY PELOS
ARROZAIS E TRILHOS DO
CERTIMA & HERANCA VINICOLA
DA BAIRRADA

Prepare-se para uma experiéncia onde a emogdo da conducdo
todo-o-terreno se cruza com o siléncio da historia e o requinte da
tradi¢do vinica. Convidamo-lo a assumir o volante de um buggy e
a desbravar as paisagens mais impressionantes da Bairrada,
numa rota que combina a beleza natural do Vale do Certima com
o legado milenar do vinho de talha. Uma aventura premium para
quem procura adrenalina e autenticidade.

Preco: 95€/pessoa
Duracgao: 3hoo
Reserva Minima: 2 pessoas (max. 8)




Experiéncia 23

BAIRRADA PREMIUM FLIGHT -
ROTA DAS VINHAS VELHAS:
EDICAO VIP + ODISSEIA
SENSORIAL BAIRRADINA

Para quem sabe que o luxo reside na exclusividade e na
autenticidade das experiéncias, criamos uma jornada sem

- - - precedentes. Convidamo-lo a levantar voo rumo ao coragdo de
Check-in privado no Aerédromo de Cascais e Voo Premium de ida e volta

o . o ~ \
(aprox. 45 minutos de voo) com vista panoramica sobre o Centro do pais Portugal, llgando a soﬁstzcagao da costa a alma ancestral da

até ao Aerédromo de Viseu. (operado pela Sevenair) Bairrada. Um dia desenhado para celebrar o tempo, onde o

i i A 3 i o o]/ o . .
:Q;%i;:)em transfer premium até ao coracdo da Bairrada (aprox. 50 pTl‘UlnglO dC voar se cruza com a riqueza das Nnossas vmhas

/ e o e o [/ o 0~
A Conexdo com a Terra: Chegada a adega. Visita guiada exclusiva as centenarias e os SCgTCdOS da gastr onomia mais iconica da regiao.
Vinhas Velhas Centendrias e a Adega Malapio, com explicagdo do

processo artesanal, vitivinicultura e histérico dos vinhos de talha Bairrada

O Banquete Bairradino: Almoco gastronémico privado ao ritmo de slow Prego: 465€/Pessoa / 79O€ (Charter Privad())

food (servigo calmo e requintado da Cabidela de Leitdo e do Leitdo a

Bairrada), harmonizado com a prova comentada dos 2 vinhos de Talha Durang.' IOhOO (dia inteiTO)
Malapio DOC Bairrada (tinto e branco e dogaria regional para finalizar /e /
Reserva Minima: 2 pessoas (max. 19)

J Rota do Vinho| J
15| da Bairrada

Nota: Os hordrios exatos estdo sujeitos a ligeiras alteragdes contratuais e a
escala oficial da rota aérea em vigor na data escolhida.




Experiéncia 24

W

vk

A ARTE DO VINHO COM .
SOMMELIER ANTONIO LOPES -|
DESCUBRA OS SEGREDOS DO
VINHO DE TALHA

O vinho ndo se explica apenas, vive-se. Convidamo-lo para uma
Masterclass de Prova exclusiva na Adega Malapio, conduzida pelo
prestigiado e premiado Sommelier Antonio Lopes. Desmistifique a

Boas-vindas do Produtor lineuasem do vinh . ¢ ntidos e nd de f a
Masterclass privada e interativa com o Sommelier Anténio Lopes (aprenda B 0 vinho, apure o0s seus sentiaos ¢ aprenda a decifrar

as técnicas profissionais de andlise visual, olfativa e gustativa, de forma complexidade, a frescura ¢ a eleg&ncia dOS vinhos dC talha da

clara, elegante e interativa) . M o o o 9
Prova técnica comentada de vinhos talha selecionados Adega Maldpio Bairrada. Uma SYPAEUE] TUAS desenhada e transf LS

DOC Bairrada a forma como olha para cada copo.
Almogo/Jantar, Anténio Lopes assume a lideranga da harmonizagéo (food

et R LR Tl rcco: 95€/pessoa | 165€ (com almogo/jantar)
Duracdo: 2hoo | 4hoo (com refei¢do)

i
/

elevam e transformam mutuamente a cada garfada e a cada gole

Nota: A agenda do Sommelier esta sujeita a confirmagdo. Em caso de

J e
impedimento de Ultima hora, a Masterclass serd conduzida por um Sommelier Reserva Mlnlma: 6 Pessoas

parceiro de igual relevancia no panorama vitivinicola nacional.




Boas-vindas do Produtor

A Viagem Cénica: A Ciéncia e a Histéria de Maos Dadas - Prof. Virgilio
Loureiro veste o papel de contador de histérias e cientista para o guiar
numa narrativa viva. Através de uma abordagem cativante, ira viajar no
tempo para perceber a jornada das castas autdctones e a magia
microbiolégica que acontece no siléncio e na porosidade das antigas
talhas de barro centenarias

A Descodificacdo das Talhas: Prova Comentada dos Vinhos Talha Bairrada
Maldpio (Cada golo é analisado ndo apenas pelo sabor, mas pelo seu
contexto histérico e cientifico. Ird compreender como o método milenar
da talha preserva a pureza da uva

A mesa, o Prof. Virgilio Loureiro junta-se ao grupo para uma tertilia
gastronémica inesquecivel. Comentara a harmonia quimica e cultural entre
os pratos e os vinhos de talha, transformando a refeicdo num banquete de
conhecimento, histérias de bastidores e puro convivio.

Preco: 95€/pessoa | 165€ (com almogo/jantar)

Experiéncia 25

UMA VIAGEM A ALMA DA
VITICULTURA COM O PROF.
VIRGILIO LOUREIRO

O vinho ¢ a unica obra de arte que se pode beber, mas para
compreender a sua beleza ¢ preciso conhecer a sua génese.
Convidamo-lo para uma Masterclass imersiva e teatralizada na
Adega Maldpio, magistmlmente conduzida pelo Prof. Virgt’lio
Loureiro — reconhecido professor de microbiologia, investigador,
enélogo e um dos mais brilhantes comunicadores da historia e
cultura do vinho em Portugal. Uma sessdo unica que cruza a ciéncia,
a arqueologia do vinho e a narrativa cenica para desvendar os
segredos das castas ancestrais e dos vinhos de talha da Bairrada.

Duracao: zhoo /4hoo (com refeigc’io)
Reserva Minima: 6 pessoas




Experiéncias 26

EXPERIENCIAS SAZONAIS AO
RITMO DA TERRA - BAIRRADA EM
QUATRO ESTACOES

Na Adega Malapio, ndo seguimos o calendario dos homens, mas
sim o ritmo da videira e das estacdes. Cada época do ano traz
consigo um ritual sagrado e ancestral, onde a terra se transforma

N N NN A ¢ a adega ganha novas vidas. Convidamo-lo a fazer parte destes

o q . A . . / . o A . /e /

O Ritual do S|¥e'nC|o. A Poda de Inve~rno. (?prender a arte ar)cestraAl da} momentos efemeros e exclusivos — expemenczas tinicas que so

poda com o viticultor. Tesoura na méao, ird compreender a importancia de . ..

cada corte para a sobrevivéncia das videiras centendrias) + com um acontecem uma vez por ano e que celebram a verdadeira esséncia

aconchegante sopra da pedra, sandes e uma prova de vinhos de talha do vinho de talha.

junto as talhas centendrias Janeiro/Fevereiro

A Arte de Guiar a Videira: A Empa e a Primavera (o delicado trabalho

manual de dobrar o vime e atar as varas da videira ao tutores para . ﬁ/ / Vo, ( d )

conduzir o seu crescimento. Uma experiéncia minuciosa e meditativa, Preg()' 45U Pessoa 3SU grupos ¢ 8

onde as suas mdos ajudam a dar forma aos futuros cachos + Piquenique na =~ . h

vinha com bifana no pao e vinhos de talhas Maldpio Marco/Abril Duragao‘ 3 30

A Festa das Talhas: Magusto e Sdo Martinho (abrimos as portas da adega R M / e .

para honrar a tradigdo mais pura do vinho de talha - Uma experiéncia eseroa mima. 2 pCSSO(lS

profundamente festiva e sensorial, onde vinho de talha se harmoniza com POR SEREM EXPERIENCIAS TOTALMENTE DEPENDENTES DA NATUREZA

as castanhas assadas, pdo quente e os petiscos tipicos da Bairrada AS DATAS EXATAS DESTAS ATIVIDADES SAO ANUNCIADAS COM POUCA ANTECEDENCIA.

Novembro GARANTA O SEU LUGAR NA NOSSA LISTA DE ESPERA PRIORITARIA




Experiéncia 27

VINHO DE TALHA E CHARME
SECULAR NA BAIRRADA

Permita-se desacelerar e conectar-se com as origens do vinho
numa jornada que combina aventura, historia, gastronomia e o
repouso absoluto num solar do seculo XVIII. Uma imersdo
auténtica no coracdo da Bairrada, desenhada para os amantes
das boas historias e dos paladares genuinos.

Boas vindas do produtor e visita em 4x4 a Vinha Centendria Maldpio

Visita a Adega Centendria Maldpio e introducdo dos vinhos talha Bairrada

Prova de 2 vinhos Talha (tinto e branco) Bairrada Maldpio ’ .

Tabua de petiscos regionais (pdo artesanal, queijos regionais, azeitonas Preg()_‘ 17()€/Casal (epoca balxa Novembr() - Marg())
temperadas, chourica caseira assada /ou charcutaria tradicional)

Desfrute de uma noite (quarto-duplo com pequeno-almoco) de repouso 245€ (C/poca alta Abril = OutlerO)

absoluto na emblematica Casa dos Arcos (15m de carro), um solar _
histérico no coracdo de Anadia, onde o charme do passado se alia ao Dura(‘;a(): 3’100

conforto contemporaneo. 7 e
Reserva Minima: 2 pessoas

Nota: Sujeito a reserva prévia e disponibilidade de alojamento
Recomendado: Pack presente, escapadinha de fim de semana, casais,
entusiastas do enoturismo, amantes de histéria e gastronomia

Opcional: Almoco/Jantar - 55€ a 85€ (varios praticos tipicos da bairrada disponiveis,
desde arroz de cabidela, leitdo da bairrada, rojées da bairrada)




Boas vindas do produtor e visita em 4x4 & Vinha Centendria Malapio
Visita privada a Adega Centendria Maldpio e introdugdo vinhos talha
Bairrada

Prova comentada de 2 vinhos Talha (tinto e branco) Bairrada Malapio
Tabua de petiscos regionais (pdo artesanal, queijos regionais, azeitonas
temperadas, chourica caseira assada /ou charcutaria tradicional)
Desfrute de uma noite (quarto-duplo com pequeno-almogo) de repouso
absoluto no emblematico Palacete de Valedomouro Aveiro 5* (30m de
carro). Um palacete histérico onde o charme do século XVIIl encontra o
design contemporaneo e o servico personalizado de exceléncia.

Nota: Sujeito a reserva prévia e disponibilidade de alojamento
Recomendado: Uma raridade enoldgica que desafia as convengdes, perfeita
para colecionadores e auténticos wine lovers. Clientes premium, casais que
procuram exclusividade, e entusiastas do turismo de luxo e patriménio.

Experiéncia 28

HERITAGE & WINE EXPERIENCE:
DAS TALHAS DA BAIRRADA AO
PALACETE

Descubra o segredo mais bem guardado do enoturismo central de
Portugal. Uma experiéncia desenhada para os paladares mais
exigentes, onde a rusticidade nobre e ancestral dos vinhos de talha
da Bairrada Malapio se funde, em perfeita harmonia, com a
sofisticacdo aristocratica de um palacete de 5 estrelas.

Uma jornada sensorial e cultural inesquectvel, do terroir a
exclusividade do repouso.

Preco: 360€/casal (epoca baixa Novembro - Marco)
480€ (epoca alta Abril - Outubro)
Duracao: 3h30
Reserva Minima: 2 pessoas

Opcional: Almoco/Jantar - 55€ a 85€ (varios praticos tipicos da bairrada disponiveis,
desde arroz de cabidela, leitdo da bairrada, rojées da bairrada)




Experiéncia 29

WORKSHOP DE OLARIA
ANCESTRAL & VINIFICACAO EM
TALHAS DE BARRO

Ha uma ligagdo mistica e milenar que une a terra, as mdos do
homem e o vinho. Nesta experiéncia exclusiva, convidamo-lo a
recuar no tempo e a entrar no universo da criacdo pura. Das

N T / o . . . \ o ~
BEEESSELUA L R N memorias e do legado do mestre ceramista Aristides a precisdo
As Maos na Terra (Minicurso de Olaria): A viagem comega com o toque.

/ o / e o ~
Em parceria com um artesdo local e inspirados nas técnicas transmitidas tec,mca da Adega ]\{alapw’ propomos—lhe uma imersdo total onde
pelo avd Aristides, mestre na arte de moldar a terra, ird participar num ira, lltemlmente, por as mdos na massa e descobrir como o barro

mll'l\ICL.JrSO de olaria. .Slnta ziarglla génl."nar forma nas suas maos e crie a sua molda a alma dOS grandes vinhos da Bairrada.
prépria peca sob orientacdo especializada.

Visita guiada privada a Adega Centenaria Maldpio com foco na ciéncia da

microoxigenacado natural proporcionada pela porosidade da talha e como Prego: 95€/Pessoa / 180€/casal

este material Unico molda e eleva o cardter das castas da Bairrada
Prova comentada de 2 vinhos Talha (tinto e branco) Bairrada Malapio 0 ( )
Tdbua de Petiscos regionais SOU grupos de 8

Nota: Oferta de peca de barro personalizada (que serdo entregues apds o DuragaO.‘ 4h00

processo natural de secagem e cozedura em forno de olaria).

/ L] ,
Recomendado: Apaixonados por artesanato e cultura, wine lovers que Reserva Mlnlma: 2 PCSSOdS (max 8)

procuram o lado técnico e criativo do vinho, e mentes curiosas.




Experiéncia 30

JANTAR SECRETO NA BAIRRADA:
IDADE MEDIA NA VINHA
MEDIEVAL MALAPIO

Feche os olhos e imagine um regresso as origens, onde o tempo ndo
se mede em minutos, mas sim pelo cair da noite. Convidamo-lo
para uma experiencia de desconexdo radical e exclusividade
absoluta. Sob o manto de estrelas da Bairrada, as luzes da
tecnologia apagam-se para dar lugar ao fogo, a historia e a

e O Ritual do Desapego: A chegada, os ponteiros do relégio param. Num ato .
simbdlico de libertacao digital, os convidados entregam os seus telemdveis, ancestralidade.

que ficam guardados em custddia numa arca d? rqadeira antiga. E o inicio Um banquete secreto montado no comgc‘io de uma vinha
de uma noite de presenca real e conversas auténticas

. A o
A Caminhada das Candeias: Guiados apenas pela luz mistica de tochas e medwval, desenhado para quem procura reencontrar a essencia da

candeias de galeo, fazemos uma breve viagem pela nossa Vinha Centenaria terra e os sabores perdidos no tempo.
O Banquete Histérico (Menu de Autor): Sentados a mesa em plena vinha,

desfruta-se de um menu exclusivo de degustagdo. Uma reinterpretacdo .
contemporanea da gastronomia histérica da regido, cozinhada com base no Prego' 110€/Pessoa / 8OO€ (grupo 8)
fogo e nos saberes antigos, harmonizado com os raros e gastronémicos ~
Vinhos de Talha Maldpio. , Duragao. 3h30
Oferta: fotografias analdgicas (Polaroid) (lnlClO ﬁ nal de tarde ¢ P rOlOngamentO da nOltC)
.: Recomendadq: Foodies puros, mercados.int.ernacionais de lu3<o e pequenos Reserva M{nima: GPGSSOQS (ma,x 10) _ Prl’vado
grupos corporativos que procuram team building de desconexdo total



Experiéncia 31

A DESCONSTRUCAO DA
TRADICAO NA BAIRRADA: BAGA,
TALHA E LEITAO

Esqueca tudo o que sabe sobre sentar-se a mesa para comer o
classico Leitdo da Bairrada. Convidamo-lo a entrar num
| —_— laboratorio gastronomico onde a tradi¢do secular se cruza com a
- alta cozinha e a ciéncia dos sentidos.
s Ha quem diga que o leitdo so combina com espumante. Na Adega
* Visita privada a adega com foco na histéria e no processo de vinificagdo 7 . 5 , ’ . .
ncostral em talhas de Barro Malapio, desafiamos o dogma. Atraves da otica partilhada do

O convidado quem desvenda a engenharia do sabor, explorando o leitdo Chef e Produtor, criamos uma masterclass viva, dinamica e
assado em quatro estagdes interativas focadas na pureza de cada textura e

o . / * ~
elemento: Estacdo 1: O Crocante Absoluto — A pele estaladica e o som da irreverente que Aeleva 0 maior icone da nossa regiao ao estatuto de
textura perfeita. | Estagdo 2: A Gordura Fundente — Onde o palato exige arte contemporanea,
estrutura, frescura e corte. | Estagdo 3: A Carne Sumarenta — A macieza e a
pureza do sabor original. | Estacdo 4: O Molho de Pimenta — A intensidade, . a/ / O
e oo Preco: 100€/pessoa | 700€ (grupo de 8)
Lado a lado com quem desenha o vinho, vai testar como a acidez vibrante e P
os taninos nobres da casta Baga, esculpidos pela micro-oxigenacdo Unica e Duragao’ 2h30
ancestral das nossas talhas de barro, reagem quimicamente no palato. 9 . 4 _ )
Descubra como a pureza de um vinho de talha baixa intervencdo consegue RCSCTUCI Mlnlma' GPCSSOaS (max 12) Prlvad()

abracar a riqueza do leitdo, limpando a gordura e amplificando os sabores Inclui: demonstragdo ao vivo do corte - “ Bairrada Autentica”
de forma muito mais profunda do que qualquer método industrial.




Exclusividade

tXp FKI EN (I
P

Crie a sua experléncia unica na
Adega Centenaria Malapio.
Desenhamos programas exclusivos
adaptados aos seus interesses,
grupo e ocasido especial.

1¢ t

Oferecemos total flexibilidade para criar momentos memordveis: escolha a
duracdo, selecione os vinhos a degustar, combine com gastronomia regional,
adicione atividades nas vinhas ou visitas guiadas privadas. Ideal para eventos
corporativos, celebracdes familiares, despedidas de solteiro ou experiéncias
romanticas. Contacte-nos para um orcamento personalizado sem compromisso.

<<<<<<
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Todas as experiéncias carecem de reserva prévia e confirmagdo da Adega Maldapio;

Em caso de cancelamento ou alteracdo da reserva, devera informar-nos até 48h antes do inicio
do servico, sem custos adicionais. Apds este periodo, serd cobrado 50% do valor total reserva;
Reservas apenas asseguradas mediante pagamento antecipado no momento da reserva;
Reservas para grupos superior a 20 pessoas pagamento antecipado de 50% no momento da
reserva e restantes 50% no dia da experiéncia;

Pagamentos por transferéncia bancaria para IBAN: PT50000700000033126819323 (Novo Banco)

ou em dinheiro; (comprovativo por email geral@malapio.pt);

Todas as atividades de enoturismo sdo orientadas pelo produtor ou parceiro / técnico
especializado;

O incumprimento do horario (atraso superior a 15 minutos sem aviso prévio) pode impossibilitar a
realizacdo da visita — ndo reembolsavel do servico, sem custos adicionais;

Em caso de rutura de stock, a Adega Maldpio podera alterar os vinhos em prova;

Por favor, informe-nos caso existam algumas restricdes alimentares ou pessoas com mobilidade

reduzida;
Precos incluem 23% de IVA;

Recomenda-se a fazer a reserva com antecedéncia de forma assegurar a experiéncia;
Pedidos com menos de 24h de antecedéncia poderdo ndo ser garantidos;
Pode-se abrir exce¢des para o nimero de pessoas minimo em algumas experiéncias (sob consulta

prévia com a Adega Maldpio)

Caso as condi¢cdes meteoroldgicas ndo permitam, as experiéncias podem ser reagendadas;

S3do realizados eventos anuais dedicados ao Dia do Pai, Dia da Mae, Dia da Familia, Dia do
Viticultor, Pascoa, Jantares de Natal, Sunset a Prova, Rota dos Moinhos, Dia da Freguesia, entre
outros, que podem ser consultados para divulgacdo / usufruir dos mesmos;

Servicos Excluidos: Decoragdes florais, menus personalizados ou animagdes para evento privado;




Acessibilidade, sustentabilidade e conveniencia para todos:

& ACESSIBILIDADES +
P ESTACIONAMENTO PRIVATIVO

Instalacdes adaptadas para pessoas com
mobilidade reduzida, com rampas de
acesso, WC adaptado e percursos
acessiveis em toda a adega.
Pertencemos ao Tourd4all (Turismo
acessivel para todos).

Lugar de estacionamento privativo.

T COMPRA DE VINHO NO LOCAL

Loja na adega com toda a gama de vinhos
Maldpio. Precos especiais para visitantes e
possibilidade de envio para todo o pais.
Compra de produtos tradicionais e
regionais.

PET FRIENDLY

Os seus amigos de quatro patas sdo bem-
vindos! Espacos ao ar livre preparados
para receber animais de estimagdo durante
a sua visita, com terraco e agua acessivel.

H APP YONWINE + QRCODE

Compre os nossos vinhos através da app
Yonwine. Encomendas faceis, entrega ao
domicilio em qualquer parte do mundo,
sem complicagdes de logistica e impostos
alfandegarios.

Turismo para

todos

@SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

Praticas de viticultura sustentavel e
agricultura regenerativa, gestdo eficiente
da dgua e embalagens eco-friendly.
Certificacdo ambiental em progresso.

@EXPERIENCIAS INCLUSIVAS
PROGRESS

Provas adaptadas para pessoas com
necessidades especiais, incluindo
descricdes dudio para invisuais e materiais
em Braille disponiveis.



A sua medida

Comodldade bem estar e conveniencia para todos:

%MALAPIO KIDS - ESPACO ~TRANSFER EXCLUSIVO wALUGUER DE ESPACO
CRIANCA | DESC. CRIANCAS (ROTA SEGURA)
60% desconto para criancas até aos 12 Servico em regime de contratacdo de Pode reservar o espago por um periodo
anos e 50% desconto para criangas dos 12 transfer / transporte (preco sob consulta) minimo de 3 horas no valor de 250€.
aos 18 anos, em todas as experiéncias. entre ponto de recolha e a Adega Cada hora adicional no valor de 50€.
Servico em regime de contratacdo de Maldpio. Chegue até nés com Organize eventos corporativos ou celebre
Babysitter 15€/hora, assegurando diversdo comodidade e seguranca. Brinde sem se uma festividade. Cendrio Unico para
e atividades para os pequenos enquanto preocupar com a condugdo. sessOes fotogrificas, televisivas e
desfruta da sua prova. cinematograficas.
GSEM BARREIRAS ©HORARIOS ALARGADOS ®LOJA MALAPIO
(MULTILINGUE) (FLEXIBILIDADE) (MERCHANDISING) PROGRESS
As experiéncias e vistas guiadas podem Dispomos de horarios alargados para que Leve para casa a esséncia da nossa adega
ser usufruidas nos idiomas Portugués, possa usufruir da experiéncia comodamente e partilhe o espirito Maldpio com quem
Espanhol e Inglés. e ao seu ritmo. mais gosta. Na nossa loja, encontra pecas
De 2° a Domingo, das ?h30 - 23h00. exclusivas e edi¢cdes limitadas que contam

a histéria da nossa terra.
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Suporte Local

A viticultura e agricultura geram empregos,
sustentando meios de subsisténcia e familias.
Protegem tradi¢des, transmitindo
conhecimento e fortalecendo as areas rurais
com orgulho cultural e vitalidade econdmica.

Diversao Partilhada

Produtos frescos e vinho unem as pessoas,
fortalecendo os lacos. Celebracdes,
atividades e refeicées destacam o sentimento
de pertenca, onde o espirito comunitdrio
floresce através de sabores auténticos, risos e
valores partilhados.
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Espirito
Coletivo
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Excelente experiénciana
@adegamalapio

Vinho branco tradicional &

Melria
Continua

O que dizem os nossos visitantes
[ ] A [ } A [ ]

Descubra as experiencias autenticas

partilhadas por quem nos visitou.

Y% kK k"Tivemos uma Excelente experiéncia na visita a adega, muito mais que uma experiéncia de enologia, é uma aula sobre a
histéria do vinho em Portugalll Obrigado Romeu e Pedro - com certeza voltaremos no verdo ou na primavera para degustarmos a
refeicdo além do maravilhoso vinho” - Fernando Barcellos

%% k% %k "Para além do vinho de espetacular qualidade, fomos recebidos por humanos que devolvem toda a poesia do que é
uma producdo artesanal de vinhos. Nos sentimos verdadeiramente acolhidos. Muito obrigado” - Carol e Lorran

% % % % % “Experiéncia espetacular! Néctar de uvas com sabores ancestrais. O vinho na talha é realmente diferenciador.
Proprietdrio com excelente dedicagdo ao seu projeto e bastante acolhedor!” - Jodo Ribeiro

* %% %k “Para quem quer ter a experiéncia completa do vinho de talha e da hospitalidade da Bairrada, ndo ha melhor sitio.. A
voltar logo que possivel!l” - Manuel Ogando

* %k Kk “Uma experiéncia verdadeiramente memoravel. A adega é excelente, com uma envolvéncia Unica que nos transporta
as raizes da tradicdo vinica. O anfitrido, Romeu, é simplesmente espetacular — sempre atento, disponivel e genuinamente
apaixonado pelo que faz. Partilha o processo de producdo do vinho com um respeito profundo pelo conhecimento dos nossos
antepassados, tornando cada explicacdo rica e envolvente. Mais do que uma visita, € uma verdadeira viagem pela histéria e
cultura do vinho. Recomendo vivamente.” - Itpsgas

* %k x*k “Vinho auténtico, sem quimicos, com sabor Gnico como antigamente e produzido de forma tradicional. O dono recebe
com simpatia genuina. Experiéncia inesquecivel. Recomendo vivamente! - Telma Coelho

% % % % % “Recomendo fortemente uma visita a Adega, onde se pode vivenciar de perto toda a paixdo e autenticidade deste
método milenar, num ambiente acolhedor e carregado de histéria. E uma experiéncia imperdivel para quem valoriza cultura,
tradicdo e o que de melhor se faz em Portugal.” - Luis Faria




“Tinto de uma Bairrada Ancestral” - Jornal Publico

“Tem nome de maga mas é vinho e esta carregado de histéria” - Aveiro Mag

“Adega Maldpio faz renascer o vinho de talha” - Jornal da Bairrada

“Vinho de talha é produzido a maneira antiga em vinhas medievais” - Aveiro TV

“H3a um projeto na Bairrada a fazer vinho como no tempo dos romanos e ndo é moda” - Diario
de Coimbra

“Na Bairrada, volta-se a escrever a histéria do vinho, voltando 2000 anos atras!” - RTP1
“Bairrada resgata vinho de talha e valoriza tradicdo milenar” - 24Horas

“Sabemos mesmo o que é vinho de talha, a Adega Maldpio é um bom exemplo” - Revista Versa

“O renascimento da vinha em Portugal, da talha ao solo vivo” - Revista Agriterra

“Adega Maldpio organiza diversas experiéncias de enoturismo personalizadas e imersivas na
Bairrada” - Revista o Escancao

“Adega Maldpio, vinho de talha e memdria e futuro na Bairrada” - Clube dos Vinhos
Portugueses

“Adega Maldpio, um vinho que ndo tem pressa” - Wine Book Magazine

"O regresso as raizes do Barro, o vinho de talha redefine a Bairrada” - Revista Voz do Campo

“A Adega Maldpio serve como um farol da autenticidade e da meméria histérica no enoturismo da
Bairrada” - Jornal Sol

“Viva as tradicdes milenares na Adega Centenaria Maldpio” - Antena 1

Mais do que vinho enoturismo de raiz." - Jornal Comunidades Luséfonas

“Adega Malapio recupera o Vinho de Talha na Bairrada e transforma tradicdo em enoturismo de
exceléncia” - Jornal Soberania do Povo

“Em Agueda, hd um vinho produzido em potes de barro como no tempo dos romanos” - Revista NiT
“Os segredos do vinho de talha na Bairrada e a proposta diferenciadora de enoturismo na Bairrada” -
RDP Mundo

"Precisa de colocar a Adega Maldpio no seu roteiro" - Rota dos Vinhos
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nome: Adega Malapio
descricdo: empty

Localizagao
40°30'20.90"N 8°26"8.40"W
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« Carro (Acessos pelaN1 & IC2 & Al)
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° 25 a 30 minutos de Aveiro e 35 minutos de Coimbra No coracdo da Bairrada, onde o barro encontra a brisa atlantica.

o 1h do Porto (100km) e 2h30 de Lisboa (220km) . . A
o 1h Aeroporto do Porto e 2h15 do Aeroporto de Lisboa Locallzados cnt Aguada de Balxo’ Agueda'

» Autocarro
o Busway Regiao de Aveiro: Linha 12 liga Anadia a Aguada de Baixo
o Rede Expresso/FlixBus (Viagens de Longo curso com paragem Agueda/Aveiro)
« Comboio (Intercidades, Regional e InterRegional)
o Linha do Norte: Estacdo CP de Oliveira do Bairro e Paraimo/Sangalhos a 10 a 13 minutos | Opcional Linha do Vouga: (Aveiro » Agueda)
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Q@ Rua do Vidoeiro, n°9? Aguada de Baixo
3750-035 Agueda, Aveiro (Portugal)
¢ Telm/WhatsApp/Telegram +351 963 353 686 (Romeu Martins)

ot

= geral@malapio.pt ® www.malapio.pt

Instagram.com/adegamalapio | Facebook.com/vinhomalapio
Pinterest.com/adegamalapio | Youtube.com/ @adegamalapio
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Adega Centenaria
Malapio
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A nossa visdo foca-se na melhoria continua e no sucesso a longo prazo. Ambicionamos crescer
mantendo sempre a qualidade e a satisfacdo dos nossos clientes e parceiros.

O futuro constroi-se com consisténcia, paixdo e inovagdo, respeitando sempre a tradicdo.
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a world of difference
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	DADOS E TENDÊNCIAS DO ENOTURISMO
	A ARTE DO VINHO COM SOMMELIER ANTÓNIO LOPES -
	DESCUBRA OS SEGREDOS DO VINHO DE TALHA

	CONDIÇÕES GERAIS
	PARCERIAS LOCAIS
	Alojamento e produtos regionais da Bairrada para complementar a sua experiência:
	Espírito  Coletivo
	Suporte Local
	Diversão Partilhada


	COMUNIDADE LOCAL
	AVALIAÇÕES GOOGLE

	“Adega Malápio recupera o Vinho de Talha na Bairrada e transforma tradição em enoturismo de excelência” - Jornal Soberania do Povo
	LOCALIZAÇÃO
	No coração da Bairrada, onde o barro encontra a brisa atlântica.  Localizados em Aguada de Baixo, Águeda.

	OBRIGADO
	A nossa visão foca-se na melhoria contínua e no sucesso a longo prazo. Ambicionamos crescer mantendo sempre a qualidade e a satisfação dos nossos clientes e parceiros.  O futuro constrói-se com consistência, paixão e inovação, respeitando sempre a tradição.


